Letni ovocny kolac

Nékteré recepty nepotiebuji moc predstavovani, abyste si dokazali predstavit, ze budou skvélé. A
tento je jednim z nich. Hodné stavnatého ovoce, tak akorat jemného jogurtového tésta a kfupava
ofechova posypka. To zni jako vas oblibeny letni recept.

Doba pfipravy | 25 minut + peceni
Velikost formy | kola¢ova forma o prdméru 24 cm
Recept je vegetariansky

INGREDIENCE

Ovoce
» 700 g Cerstvého ovoce (vaha po ocisténi) | dala jsem mix merunék, nektarinek a broskvi

Pistaciova posypka

* 65 g nesolenych pistacii
* 40 g titinového cukru

* % |zicky mleté skofice

Tésto

* 225 g bilého jogurtu (3,5 % tuku)
* 1 vejce

* 1 Zloutek

» 37 grostlinného oleje

* 100 g trtinového cukru

* 120 g hladké Spaldové mouky

» 75 g détské krupicky

* 9 g kypriciho prasku do peciva

* Spetka soli

* rostlinny olej na vymazani a détska krupicka na vysypani

POSTUP

1. Troubu pfedehfeju na 175 °C (horni a doIni ohfev). Kold¢ovou formu vymazu olejem a vysypu
détskou krupickou.

2. Ovoce ocistim a nakrajim na vétsi kousky nebo mésicky, dam zatim stranou.

3. Suroviny na posypku nasypu do nozového mixéru a nékolika pulzy rozmixuju nahrubo. Dam také
zatim stranou.

4. Ve vétsi mise ruéni metlou promicham v§echny suroviny na tésto. Staci, aby se ingredience
spojily.

5. Prisypu ovoce a stérkou spojim ovoce s téstem.

6. Pfendam do formy, uhladim a posypu posypkou.

7. Kolac pecu priblizné 60-70 minut, dokud neni povrch krasné zlatavy a Spejle zapichnuta do
stfedu nevyjde bez syrového tésta.
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