Sypany tvarohovy kolac s jahodami a
pistaciemi @

Snazsi by bylo uz jen kolac koupit. Tenhle kolac je délam ve chvili, kdy se mi nechce moc péct.
Suroviny staci jen smichat ve dvou misach a pak je ,nasypat” do formy. Kolac je u nas tak oblibeny,
Ze se ho nebojim nachystat i pro slavnostnéjsi udalosti. Zavér v podobé pistaciové Mixitelly a
cerstvych jahod udéla velké wow.

< AZ do 25. kvétna mlzete na strankach @mixit nakupovat s dopravou za 1 K¢ + stale vam diky
spolupraci plati slevovy kéd BUCHTAVTROUBE

Doba pfipravy | 15 minut + 1 hodina peceni
Velikost formy | 22 x 15 cm
Recept je vegetariansky

INGREDIENCE

Sypka smés (hrnek o objemu 250 ml)
2 hrnky minutovych ovesnych vlocek @mixit
* % hrnku hladké Spaldové mouky
* Y5 hrnku trtinového cukru
* 1 Izicka kypriciho prasku
» Spetka soli
* 50 g pistacii (nahrubo nasekanych) @mixit

Tvarohova napin

* 500 g polotuéného nebo tucného tvarohu ve vanicce
* 15 hrnku trtinového cukru

* 2vejce

* % hrnku plnotu¢ného mléka

Dokonceni
e 200 g Cerstvych jahod
» 80 g masla + trochu na vymazani formy

K podavani
* pistaciovou Mixitellu @mixit
» Cerstvé jahody

POSTUP

1. Troubu pfedehfeju na 180 °C (horni a spodni ohfev). Formu vymazu maslem
2. Ve vétsi mise promicham sypké suroviny — vlo¢ky, mouku, cukr, kypfici prasek, stil a nasekané
pistacie.

3. V. druhé mise ru¢ni metlou promicham tvaroh, vejce, cukr, mléko do hladké smési.

4. Jahody ocistim, osusim a nakrajim na poloviny nebo Ctvrtiny.

5. Na dno formy nasypu asi polovinu sypké smési. Rovnomérné naliju tvarohovou napli. Rozlozim
jahody a zasypu zbytkem sypké smési.

. Navrch rovnomérné rozlozim na mensi kousky nakrajené maslo. Pecu 1 hodinu dozlatova.

. Krajim po zchladnuti a zdobim poctivou porci pistaciové Mixitelly a Cerstvymi jahodami.
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