Domaci pribinacek

Jakmile si jednou prfipravite domaci pribinacek, ten kupovany uz si do kosSiku nehodite. Nejen ze je
chutové nasobné lepsi, ale polepsite si i cenové. Zaroven mate moznost korigovat mnozstvi cukru
a vymyslet si prichuté. Domaci pribinacek je tak skvélou svacinou pro malé déti a batolata.

Doba pfipravy | 15 minut + odkapani tvarohu
Pocet porci | 4
Recept je vegetariansky a bezlepkovy.

INGREDIENCE

Zakladni recept
* 250 ml smetany ke Slehani
* 250 az 750 g odkapaného (polo)tu¢ného tvarohu | vdha pfed odkapanim

POSTUP

1. Tvarohy dam do sitka necham v sitku alespon 4 hodiny vykapat.

2. Smetanu vySleham dotuha pomoci Slehace s balénovou metlou. Je lepsi pouzit smetanu
z lednice a mit i studenou misu.

3. Zasleham odkapany tvaroh a ochutim — mrknéte dol(i na mé nejmilejsi variace.

Nejlepsi je jen tak na 1Zicku, k teplym loupakim, k rannim livancim &i pala¢inkdm. Rada ho davam
détem do znovuplnitelnych kapsicek.

Pomeér 1 dil tvarohu a 1 dil smetany predstavujte nejjemnéjsi verzi. Pribinacek s pomérem 2-3 dily
tvarohu ku 1 dilu smetany je vice tvarohovy a méné smetanovy.

MOJE OBLIBENE PRICHUTE

Vanilkovy
* 1 Izice mouckového cukru
» seminka z pUlky vanilkového lusku

Kakaovy
¢ 2 |zice mouckového cukru
¢ 1-2|zice holandského kakaa

»Nutella“

¢ 1 |zice holandského kakaa

¢ 1 IZzice mouckového cukru

e 2 lZice liskooriSkového masla

Stracciatella
* 50 g nastrouhané tmavé ¢okolady
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